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Vorspeisen

Pfifferlings-Cremesuppe mit
Rucolacroutons und Sakurakresse
8,90

Knusprig gebackener Ziegenfrischkase in Kokos-Sesampanade
mit fruchtigem Tomaten-Mango-Chutney und Gurken-Rotkohlsalat
14,90

Rosa gegarter Kalbsrucken mit Thunfisch-Kaperncreme mit
gerosteten Pfifferlingen, Himbeeren und Crostini
17,50

Bunter Jahreszeitensalat, frischer Gurkensalat oder
kl. Caesar Salat mit krossen Croutons
5,90

Unsere Empfehlung

Kross gebratenes Dorschfilet mit
einem Aprikosen-Mandel Crumble auf Pasta in cremiger Cheddar Sauce,
dazu Salat von der Strauchtomate mit frischen Wildkrautern
29,80

Stielkotelette vom Iberico dazu
Feigen-Baconbutter und Pinsa mit Rosmarin und Knoblauch, gegrillte
Urkarotten mit grinem Spargel und kleinen Ofenkartoffeln an Limetten-Aioli
29,80

Pasta in hausgemachter Café de Paris-Sauce

mit gerosteten Pfifferlingen und
gehobelten Parmesan, dazu sommerlicher Wildkrautersalat mit Vinaigrette
27,00

Vegan

Fluffige Kartoffelkissen in einer Spinat-Mandelsauce, dazu crunchy
Blumenkohl, pikante Edamame und marinierte Gemusespaghetti
24,50

Salatbow!| mit frischen Wildkrautern auf leicht pikantem Couscous,
gerostete Kichererbsen, Gemusestreifen mit Sesam, Melonenwurfel
und warmer Knusper-Tofu sowie gebackener Blumenkohl,
dazu ein Tomaten-Cashew Dressing
20,50
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Fisch

Zarte Matjesfilets auf Hausfrauen Art

dazu reichen wir Petersilien- oder Bratkartoffeln
19,80

Grémitzer Pannfisch vom Kabeljaufilet
mit einer feinen Pommery-Senfsauce, einem Jahreszeitensalat und
Petersilien- oder Bratkartoffeln
28,80

dazu passt ganz fein unser
WeilBer Burgunder, Weingut A. Schnabel, Rheinhessen, Qualitatswein, trocken
0,2 17,80 oder Flasche 0,751 23,50

Ostseescholle gebraten
mit einem Jahreszeitensalat und Petersilien- oder Bratkartoffeln
Mullerin Art 28,50, Finkenwerder Art 29,80

Unser neues Gericht 2026: ,Gromitz geniel3t — regional*
Fangfrisches Fjordlachsfilet mit einer Zitronen-Senfkruste dazu
hausgemachter Feigen-Orangen-Dip, ,,Purple Fruits & Veggies®,

kandierte NUsse und gebackene Risotto-Basilikum Kroketten
26,00

Fleisch

Schnitzel aus dem KalbsrlUcken geschnitten, paniert und gebraten
mit einem Dill-Gurkensalat und Bratkartoffeln
28,90

Rumpsteak vom Black Angus Rind
mit Rostzwiebeln, Krauterbutter und Marktgemuse, dazu eine Ofenkartoffel mit

Krauterquark oder Pommes
(gern bereiten wir auch Ihr Steak-Wunschgewicht)

(200 g.) 32,90

Gern kochen wir auf Vorbestellung auch nach |hren Wiunschen

Seezunge, Rinderfilet, Chateaubriand ..
Fragen Sie auch gern nach unseren Candlelight- oder Uberraschungsmenus
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Leckerbissen

Caesar Salat, knackiger Romersalat mit Croutons,
pikantem Dressing und Parmesan, dazu
4 gebratene Black Tiger Garnelen oder saftige Putenstreifen

23,80

Pasta in Rucola-Pesto, mit marinierten Gemuse-Spaghetti
und gerdsteten Cashewkernen 17,00
Dazu:
4 in Knoblauchbutter gebratene Black Tiger Garnelen 7,80

oder zarte Rinderstreifen 7,80
oder Holsteiner-Raucherlachs 7,80

Ofenkartoffel
dazu hausgemachter Krauterquark und Salatbukett
mit gebratenen Putenstreifen 16,90

oder mit Holsteiner-Raucherlachs 17,90
oder 4 gegrillte Black Tiger Garnelen 17,90
oder zarte Rinderstreifen 17,90

Land-Kase-Auswahl| vom Backensholzer Hof,
verschiedene Hart- und Weichkase mit Mango Chutney,
Butter und Krustenbrot
12,00

Dessert

Schwarzwalder Kirsch im Glaschen®,
fluffige Mascarponecreme mit Sauerkirschkompott,
Schokoladenbiscuit von belgischer Schokolade
und Kirsch-Zimt-Granola
6,90

Biscoff Creme Brllée mit
hausgemachtem Heidelbeer-Basilikum Sorbet
und frischen Frichten vom Markt
11,50

Oder fragen Sie gern nach unserer Eiskarte

Bei Fragen Uber eventuelle, in den Speisen enthaltene Zusatzstoffe oder Allergene,
informiert Sie unser Klichenchef oder das Serviceteam gern im Detail!
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Hits fur die Kids

Dieses Angebot servieren wir ausschlie3lich an unsere kleinen Gaste bis 15 Jahre — nicht an grof3e Kinder &

Die drei Fragezeichen
3 Nurnberger Grillwurstchen
mit Gemuse und Pommes frites

L)

Nemo s Traum
Gebratenes Fischfilet
mit Pommes frites und kleinem Salat

& M

Schnitzeljagd
Paniertes Schnitzel
mit Gemuse und Pommes frites

YHh o

Vom lustigen HUhnerhof
5 panierte Hahnchen-Nuggets
mit Pommes frites und kleinem Salat

vwho

Wicky " s Favorit
Nudeln mit Tomatensauce

\YNIRY,

8,70 €

890 €

890 €

8,70 €

7,80 €

Ketchup, Mayonnaise: je 0,60 €
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Kaffee & Co .
Aperitifs
Tasse Kaffee 3,50 Aperol Spritz 0,201
Pott Kaffee . 500 Hugo / Lillet-Wildberry 0,20 |
Tasse Kaffee, entkoffeiniert 3,50 Martini bianco, extra dry 5 ¢l
Pott Kaffee, entkoffeiniert 5,00 Martini Cockta’il 7 |
Pott Schokolade 5,00 Sherry medium 5 ¢l
Pott Schokolade mit Schlagsahne 5,50 Sherry trocken 5 ¢l
Kannchen Eilles Tee 520 Campari? 4 |
Chociatto 3,50 Prosecco 011
Espresso 2,80
Doppelter Espresso 5,00
Espresso Macchiato 3,00 . _
Ca?)puccino 390 Schnapse & Likore
Latte Macchiato 5,00 Korn 35 % 2 cl
Milchkaffee 5,00 Helbing Kimmel 2cl
Irish Coffee 7,00 Malteser 2 cl
Pharisaer 7,00 Jubildums Aquavit 2cl
Linie Aquavit 2cl
Ouzo /Sambuca 2cl
Alkoholfreies Absolut Wodka 2cl
. . Amaretto 2cl
St. Michaelis still/classic 0,25 | 2,90 Gin div. Sorten 4 |
St. Michaelis still/classic 0,751 77220 Grand Marnier 2 2l
Coca Cola/ zero oder light" 0,201 330 Ziegler Pfirsich-/Kirschlikér 2 cl
Fanta?, Zitrone 0,201 330 Bailey ‘s Irish Cream 4 cl
Spezi? 0,401 590
Apfelsaft /- Schorle 0,201 330
Rhabarber /- Schorle 0,201 3,30 . .
Orangen- o. Grapefruitesaft 0,201 3,30 Digestifs
Traubensaft / - Schorle 0,401 590 Ziegler Williams Birne 2 ¢l
Tomatensaft 0201 340 Ziegler Obstbrand 2cl
Bitter Lemon® 0201 3,40 Kirsch- o. Himbeerbrand 2cl
Ginger Ale 0201 3,40 Mirabellen- o. Marillenbrand 2 cl
Tonic Water? 0201 3,40 Scheibel Birne o. Pflaume  2cl
Remy Martin vso.r/Hennessy 2 cl
Asbach 2cl
Biere Plantation Rum, XO 4 cl
. . A.H. Riise, Royal Danish Rum 4 cl
Konig Pils vom Fass 0251 3,40 Grappa div. Sorten 2l
Kénig Pils vom Fass 0401 490 Ramazzotti oder Averna 4 cl
Alsterwasser 0,251 3,40 Jagermeister 5 ¢l
Alsterwasser 0,401 490 Fernet Branca 2 ¢l
Konig Pils alkoholfrei 0,331 390 Gammel Dansk 2l

Benediktiner Hefeweizen 0,501 5,80
Benediktiner alkoholfrei 0,501 580
Fl. Duckstein 0,501 590

Ikoffeinhaltig, ?mit Farbstoff, Jchininhaltig, “sulfithaltig

8,80
8,80
4,90
6,00
4,80
4,80
4,90
4,20

2,80
3,00
3,20
3,20
3,20
3,00
3,00
2,90
6,40
3,00
4,50
520

580
520
590
590
590
590
3,20
8,50
8,50
590
590
3,00
3,00
3,00
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Offene Weine

Weil3

o}

Riesling
Weingut Carmen von Nell-Breuning, Ruwer
Qualitatswein, feinherb, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Grauer Burgunder
Oko-Weingut Heinrich Gretzmeier, Baden
Kabinett trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

WeiBburgunder
Weingut A. Schnabel, Rheinhessen,
Qualitatswein, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 23,50

Rivaner
Weingut A. Kallfelz, Mosel, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 24,50

Chardonnay
Alfons Schnabel, Rheinhessen, feinherb, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Sauvignon Blance
Weingut Heinrich Basten, Mosel, Flasche (0,75 Ltr.) 25,00

Pinot Grigio
Castel Firmian, Italien, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Spatburgunder Rosé
Kdénigschaffhauser Vulkanfelsen, Baden-Kaiserstuhl,
Qualitatswein, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Rotling Rosé — Qualitatswein feinherb
Weingut Heinrich Basten, Mosel, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Strandidyll Cuvée — aus Spatburgunder, Cabernet und Regent
Oko-Weingut H. Gretzmeier, Baden, Flasche (0,75 Ltr.) 23,50

Spatburgunder Rotwein
Weingut Karl Karle, Baden, halbtrocken, Flasche (0,75 Ltr.) 23,50

Merlot

Pays dOc, Languedoc, Frankreich, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 24,00

Pinot Noir oder Syrah
Les Jamelles, Sudfrankreich, trocken, Flasche (0,75 Ltr.) 25,00

- Diese Weine enthalten Sulfite -
- Weitere Flaschenweine finden Sie in unserer Weinkarte -

021
7,90

7,90

7,80

8,00

7,80

7,90

7,90

7,90

7,90

7,80

7,80

7,90

8,00



